
営業時間
ランチ ：11:00-15:00
ディナー：17:00-21:00

(L.O20:00)

定休日：水曜日



時とともに味わう、四季折々のそば割烹。

日本の食文化を継承しながら、新たな息吹を吹き込んだ、モダンそば割烹「Oh-SOBAR」
季節ごとに変わる逸品料理は、淡路島の旬の食材を活かした本格割烹。
時間によって移り変わる景色とともにお楽しみください。
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淡路島西海岸に位置する
モダン蕎麦割烹

自然と共存する建築

提供する料理は、なにわ割烹の名店「おおさか料理 
淺井東迎」が監修。
淡路島の旬食材を取り入れた四季折々の小料理に加え、
伝統的な二八蕎麦に、海藻の中でも特に栄養価が高い
“アカモク”や、豊富なミネラルと食物繊維を含む“長
命草”などを使用した“変わり蕎麦”を組み合わせた、
『革新的なモダン蕎麦割烹』コースで提供いたします。

国内外で活躍し数々の賞を受賞している
GLAMOROUS co.,ltd.デザイナー森田恭通氏が
建築とインテリアのデザインを担当。
スタイリッシュで洗練された外観に加え、建物
と海の間にはインフィニティプールと松明を設
けることで、客席と外界の境界を感じさせない、
自然との一体感を感じられる設計です。昼写真

概要
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3,300円

団体メニュー

蕎麦会席

10～20名様

料理長特製 Oh-SOBAR会席

・前菜3種盛
・季節の真薯のお吸い物

・造里
・八寸盛
・天婦羅

・蕎麦：二八蕎麦
本日の変わり蕎麦

（アカモクまたは長命草）
・甘味

・前菜5種盛
・季節の真薯のお吸い物

・造里
・八寸盛

・メイン：淡路牛ローストビーフ
・蕎麦：二八蕎麦、こんにゃく蕎麦、  

本日の変わり蕎麦
（アカモクまたは長命草）

・甘味

➤淡路島の食材をふんだんに使った
満足度の高い御膳

➤料理長こだわりの会席料理➤変わり蕎麦を手軽に味わえる御膳

団体特別コース

・前菜5種盛
・季節の造り3種

・メイン：玉ねぎのかき揚げ
(ハーフサイズ)

・蕎麦：二八蕎麦
本日の変わり蕎麦

（アカモクまたは長命草）
・甘味

10～45名様 10～60名様
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幅広い団体利用

海を見ながらの優雅なランチから、大切なお客様の接待まで、規模や目的に合わせて
幅広くご利用いただけます。

VIP席(16名) カウンター席 (3名)

ボックス席 (4名)
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アクセス

【お車でお越しのお客様】

① 神戸淡路鳴門自動車道
淡路 ICから 15分
北淡 ICから 15分

【船でお越しのお客様】

① JR明石駅～明石港 10分
② ジェノバライン明石港～岩屋港 13分
③ 岩屋港 ～無料シャトルバス 21分

【高速バスでお越しのお客様】

① 大阪・三宮～淡路IC
② 淡路IC ～無料シャトルバス 17分

- 5 -



施設情報

□ 淡路島観光・法人サイト

https://awaji-
resort.pasonagroup.co.jp/

□モダン蕎麦割烹
 Oh-SOBARのページ

https://awaji-
resort.pasonagroup.co.jp/progr
am/oh-sobar-group

下記ウェブサイトからも施設をご紹介しています。
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https://awaji-resort.pasonagroup.co.jp/
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株式会社パソナグループ

事業開発本部 観光営業部

兵庫県淡路市夢舞台2番地 展望テラス

E-Mail：awaji_a.sales@pasonagroup.co.jp

Tel：050-3684-4874

問い合わせ先

mailto:awaji_a.sales@pasonagroup.co.jp
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